
 

Dranken

KOFFIE & THEE
Koffie | Espresso 		   3.20
Dubbele espresso 		  4.35 
Cappuccino 		  3.75 
Koffie verkeerd		  3.75
Latte macchiato		  4.05
soja- of havermelk + 0.35	  

Thee (diverse smaken)	 3.20
Verse muntthee		   4.05  
Verse gember- of kruidenthee	  4.35

FRIS
Coca Cola | Coca Cola zero  	  3.25
Fanta | Cassis | Sprite	  3.25
Rivella | Ginger ale	  3.45
Tonic | Bitterlemon	  3.45
Fuzetea lemon | Fuzetea green	  3.60
Appelsap | Tomatensap	                         3.45
Chaudfontaine rood | blauw 
0.25L | 0.5L | 1.0L		  v.a.  3.25

 

ZUIVEL
Melk | Karnemelk		   3.00
Karnemelk & jus 		   4.95
Yoghurt & jus	  4.95

FRUIT & MEER
Jus d’orange	  5.70
Sauna sap		   5.75

Smoothie middel	  6.30
Smoothie groot	  7.15

keuze uit: tropisch fruit | berry-banaan | groene 
smoothie	

toevoeging van yoghurt + 0.85

Yoghurt & fruit	  8.00
Yoghurt, fruit & noten 	  9.50
Yoghurt & granola 			  8.50

GEBAK
Uit eigen keuken

Appelgebak	 4.75
Seizoensgebak		   4.75
Koffie | thee & bonbons 	  6.75
Bronsbergen koffie 		   8.75

WIJN
Glas 				      5.50
Karaf 				    16.00 
Fles 				     24.75

WIT	
Verdejo Valencia | Spanje
Chardonnay | Frankrijk

ROSE
Grenache/Carignan | Zuid-Frankrijk

ROOD
Merlot/Grenache | Frankrijk
Negroamaro | Italië	

MOUSSEREND
Prosecco, I-bis | Italië
Glas 				    6.00

BIER
TAP
Brand 0.25 l. 		   3.60
Brand 0.50 l. 		   6.50

FLES
Seizoensbier 	 seizoensprijs 
Amstel Radler 2.0% | 0.0% 		  4.35
Brand Weizen 5.1% | 0.0% 	  5.25
Vedett IPA 5.5%				    5.75
Brand IPA 0.0% 		   5.25 
Heineken 0.0%	  3.60
Affligem Blond 6.8% | 0.0%		   5.50
Affligem Dubbel	  5.75
Affligem Tripel	  6.05



 

  Wisselende bordspecials

Diner

HOOFDGERECHTEN
Geserveerd met frites & salade

Biologische burger (+blauwe kaas 1.5 euro)        20
Italiaanse bol | gebakken champignons | ui |
tomaat | truffelmayonaise

Kippendij saté 	 22
huisgemaakte atjar | kroepoek | pindasaus | 
gebakken uitjes

Rib eye          	 28
beurre café de Paris | seizoensgroenten | 
aardappelmousseline

Zeewolf          	 23
sauce vierge | seizoensgroenten | 
aardappelmousseline

Vegan burger	 20
Italiaanse bol | tomatensalsa | tomaat | ui

Piadina          	 21
Italiaans platbrood | seizoensgroenten | 
blauwe kaas | peer

VOORGERECHTEN
Geserveerd met brood van Bakkerij van Zuijlen & kruidenboter

Vitello tonnato	 14.75
tonijnmayonaise | kapperappeltjes | diverse 
slasoorten | gepofte tomaatjes

Gamba’s 	 13.75
witte wijn schuim | boontjes | ei | 
diverse slasoorten 

Witlof	 12.75
bietjes | granaatappelpitjes | geitenkaas | 
pittenmix | balsamicostroop

Zo t/m do 17 tot 20 u. 
Vr en za 17 tot 21 u. 

DESSERTS

Koffie Bronsbergen	 8.75
koffie of thee naar keuze met diverse lekkernijen 

Huisgemaakte brownie & karamel  	 10

Oublie hoorn  			   10
vanille-ijs | warme kersen 

SOEPEN

Paprika-tomatensoep		          8.25
croutons | bosui 

Linzensoep		           8.25
zure room | bosui

Dashi (+gamba’s 3.5 euro)	          8.25
boekweitnoedels | Oosterse groenten | wakame
rode ui | venkel
	                      
Chef’s special soep			      8.25

POKé BOWL
wasabicrème | radijs | wortel | mango | komkommer | 
wakame

Krokante kip	 17.5
Tempura gamba	 17.5
Krokante tempé		  16.5

Optioneel: gember & sojasaus

SALADES

Kip & bacon	 17.5
kerriemayonaise | ei | croutons | 

Oosterse gamba’s	 17.5
Oosterse groenten | citrusmayonaise | furikake

Groene salade	 17.5
kikkererwten | avocado | spinazie | rode ui |
quinoa | rode biet  

Blauwe kaas	 17.5
serranoham | granaatappelpitjes 

Bijgerecht: portie frites                               4.95
 

Heeft u een dieet of een voedselallergie? Laat het ons dan weten 
zodat wij met extra zorg uw gerecht kunnen bereiden. 


